
 

    P r e i s e /  
 P r i c e s  i n  C H F  

 Vorspeise Hauptgang 
 S t a r te r  Ma i n  

Grüner  oder  gemischter  Salat|  9.5 16 
Green  o r  a s so r ted  s a l ad  p l a te  

Melonen mit  Gommer Rohschinken|  15  24 
Melons  and  r aw ham 

Rindstatar  „Maison“  mi t  Calvados,  Roggenbrot  & Butter  19 32 
mi t  Pommes  F r i te s  +3.50   
Homemade  bee f  t a r t a re  w i t h  va l a i s an  r ye  b read ,  bu t te r   
(w i t h  f r i e s  +3 .5 )  

Gemüse Tatar  (K ichere rbsen ,  L i n sen  & Randen)  mi t  Roggenbrot 3  19 32 
Vegan  vege tab le  t a r t a re  w i t h  va l a i s an  r ye  b read   

Hausmar in ier ter  Lachs mit  Wasabicreme und Salat  16 26 
Home-mar i na ted  sa lmon  w i t h  wasab i  c ream and  sa l ad  

Karamell i s ier ter  Z iegenkäse,  Äpfel ,  Baumnüsse & L insensalat  16 26 
Caramel i zed  goa t  cheese  w i t h  app le ,  wa l nu t s  and  len t i l  s a l ad  

Wall i ser  Tomatensuppe mit  Bas i l ikumschaum 
(warm oder kal t )  9.5 16 
Va la i s an  toma to  soup  w i t h  so rbe t  o f  ba s i l  ( ho t  o r  co ld )  



 

    P r e i s e /  
 P r i c e s  i n  C H F  

 Vorspeise Hauptgang 
 S t a r te r  Ma i n  

Wall i sertel ler  Z ’Matt  18 28 
Getrocknetes  aus  dem Wall i s :  Trockenf le i sch,  Hamma,  
versch.  Würste,  Speck,  versch.  Käse & Roggenbrot  
Loca l  mea t  &  cheese :  j e r ky ,  r aw ham,  bacon  & sau sages ,  cheese  &  r ye  b read  

Port ion Trockenf le isch 19 29 
Pla te  o f  j e r ky  

Port ion Hobelkäse (Aletsch Walker)  18 24 
Pla te  o f  l oca l  cheese  (ma tu red ,  t h i n l y  s l i ced  cheese )  

 
*NUR Vorspe i se  (a l s  Hauptgang)  plus  5  F r .   
 
HERKUNFTSLAND FLE ISCH/ F ISCH 
O R I G I N  O F  M E A T / F I S H  

Lamm:  I r l and  /Schwe iz  Pou le t :  Schwe iz  
L a m b :   I r e l a n d  /  S w i t z e r l a n d  C h i c k e n :  S w i t z e r l a n d  

Schwe in :  Schwe iz  R i nd :  Schwe iz/  Uruguay  
P o r k :   S w i t z e r l a n d  B e e f :  S w i t z e r l a n d /  U r u g u a y  

F i sch :  Wal l i s   
F i s h :  V a l a i s   

 

 

|  g lu ten f re i        3  vegan  

 
B i t te  wenden  S ie  s i ch  be i  A l le rg ien  oder  I n to le ranzen  d i rek t  ans  Serv iceper sona l .  
P l e a s e  c o n t a c t  t h e  s e r v i c e  s t a f f  d i r e c t l y  i n  c a s e  o f  a l l e r g i e s  o r  i n t o l e r a n c e s .



 

    P r e i s e /  
 P r i c e s  i n  C H F  

Veganer  Burger  mi t  Maisbrot ,  Rucola,  Tomaten 3   25 
Vegan  bu rge r  w i t h  co rn  b read ,  rocke t  s a l ad  and  toma toes  

Hausgemachte Frühl ingsrol len mit  Salat  und süsser  Chi l i sauce 3   16 26 
Homemade  sp r i ng  ro l l s  w i t h  s a l ad  and  sweet  ch i l i  s auce  

Röst i  mi t  Äpfeln,  Lauch & Raclettekäse (Cholera ohne Te ig)  |   25 
F r i ed  g ra ted  po ta toes  w i t h  app les ,  l eek  and  me l ted  cheese  

Röst i  mi t  mar in ier tem Lachs & Sauerrahm |   26 
F r i ed  g ra ted  po ta toes  w i t h  ma r i na ted  sa lmon  and  sou r  c ream 

 

 

 

 

 

 

Hausgemachtes Roastbeef  mi t  Tartarsauce 32 
Pommes Fr i tes  & Salat   
Homemade  Roas tbee f  w i t h  t a r t a re  s auce ,  f r i e s  and  s a l ad  

Zarte Pouletbrust  mi t  Melonen-Salat  & Curry-Mangosauce 
Ch ickenbreas t  w i t h  me lon  s a l ad  &  cu r r y -mangosauce  32 

 



 

    P r e i s e /  
 P r i c e s  i n  C H F  

Bauernbratwurst  an Zwiebelsauce  24 
Fa rmer s  s au sa fe  w i t h  on ion  s auce  

Er inger  Z ’Matt  Burger  mi t  Maisbrot ,  Speck & Salat   25 
Bu rge r  “Z ’Ma t t ”  w i t h  loca l  bee f ,  co rn  b read ,  bacon  and  s a l ad  

Cordon bleu Wall i ser  Art  mi t  Raclettekäse   38 
Va la i s an  “Cordon  b leu ”  s t u f f ed  w i t h  me l ted  cheese   

Lammracks aus  der  Region im Kräuterkruste   44 
Loca l  l amb cu t l e t  w i t h  he rba l  coa t i ng  

Rindsf i let  an grüner  Pfef fersauce  45 
F i l e t  bee f  on  g reen  pepper  s auce  

Wall i ser  Egl i f i lets  pochiert    42 

an Bas i l ikumsauce & Zucchett i  
Va la i s an  f i l l e t  o f  pe rches  poached  i n  ba s i l  s auce  w i t h  che r r y  tomatoes  and  zucch i n i  

 

BE ILAGEN: Pommes Fr i tes ,  Reis ,  Röst i  oder  a ls  F i tnesstel ler  
S IDE  D ISHES :  F r i e s ,  r i ce ,  rö s t i  ( f r i ed  g ra ted  po ta toes )  o r  m i xed  sa l ad  



 

  

 

 
 

 

 

Restaurant  Z ’Matt  |  Furkast rasse 184 |  3982 B i tsch |  +41  27 927 45 45 
www.restaurant -zmatt .ch 


