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Lieber Gast

Tauchen Sie ein in die faszinierende Welt der thailandischen Kiiche und geniessen Sie authentische Aromen
direkt im héchstgelegenen Dorf des Appenzellerlands. Unser Restaurant ist stolz darauf, lhnen eine
vielfdltige Auswahl an kostlichen Gerichten anzubieten, die von den reichen kulinarischen Traditionen
Thailands inspiriert sind.

Bei Aksara Thai verwdhnen wir Sie mit einer gelungenen Kombination aus frischen Zutaten, exotischen
Gewidirzen und traditionellen Kochtechniken, um Ihnen ein unvergessliches Geschmackserlebnis zu bieten.
Unsere talentierten thaildndischen Kdche bereiten jedes Gericht mit grosser Sorgfalt zu und legen grossen
Wert auf Qualitat und Authentizitat.

Ob Sie ein Liebhaber von scharfen Currygerichten sind, die mit einer Vielzahl von Gewiirzen und frischen
Krautern zubereitet werden, oder ob Sie die leichten und erfrischenden Aromen von gebratenem Gemduse
und duftendem Jasminreis bevorzugen, bei uns werden Sie sicherlich etwas finden, das lhren Gaumen
erfreut.

Unser Restaurant bietet eine gemiitliche und einladende Atmosphare, in der Sie sich entspannen und das
Essen in vollen Ziigen geniessen konnen. Wir legen grossen Wert auf erstklassigen Service und stehen
Ihnen gerne mit Empfehlungen und Erkldrungen zu den verschiedenen Gerichten zur Seite.

Wir freuen uns auch, private Veranstaltungen und Feiern zu beherbergen. Egal, ob Sie einen Geburtstag, ein
Jubildum, eine Firmenfeier oder einen anderen besonderen Anlass feiern mochten, wir sorgen dafir, dass
Ihre Veranstaltung zu einem unvergesslichen Erlebnis wird.

Wir freuen uns darauf, Ihnen ein einzigartiges kulinarisches Erlebnis zu bieten!

Scharfe der Gerichte
&) steht fiir Chili und geht von wenig-scharf bis extrem-Scharf. Bei Gerichten mit dem Chili-Symbol kann
nach Wunsch-Schérfe gekocht werden. Sie kénnen wahlen von 1 bis 5.

Allgemeine Informationen
Wir servieren ausschliesslich Schweizer Fleisch, wenn immer moglich aus der Region. Bei den Gerichten
kann es wegen Lieferengpéssen zu kleinen Anderungen der Zutaten kommen.

Alle Preise verstehen sich in Schweizerfranken inklusive 8.1% MwSt.

Allergien und Intoleranzen

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie
unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Herkunftsdeklaration

Rind, Schwein, Kalb, Geflligel: Schweiz
Fisch, Krustentiere: Zentralatlantik, Thailand, Vietham

Ilhr Aksara Team
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Vorspeisen

Poa Pia Taod (Friihlingsrollen)

4 Stiick selbstgemachte, knusprige Friihlingsrollen gefiillt mit Gemliise und wahlweise
Fleisch. Serviert mit einer aromatischen stss-sauren Chilisauce. Die perfekte Vorspeise
fiir den Genuss asiatischer Aromen.

Vegetarisch: 8.50 / Fleisch & Vegeratisch: 9.00 / Fleisch: 9.50

Gung Schub Pang Taod (Crevetten Torpedos) 8.50

4 Stiick zarte, knusprige Garnelen im Tempura-Teigmantel. Perfekt frittiert und serviert
mit einer delikaten Dijp-Sauce.

Gung Hom Pha (frittierte Garnelen)

4 Stiick zarte Garnelen gehlillt in krossen Reisblattern begleitet von einer stisssauren
Sauce.

Giaw Taod (gebackene Wanton)

4 Stiick knusprige frittierte Teigtaschen, gefillt mit herzhafter Mischung aus Rinds-
Hackfleisch und aromatischen Gewtirzen. Perfekt frittiert und serviert mit einer
verlockenden stiss-sauren Sauce. Ein Genuss, der die Sinne verwohnt.

Gai-Satay 9.50

4 Stiick zarte Pouletspiesse, mariniert in duftenden Gewtirzen, gegrillt zur Perfektion.
Serviert mit einer cremigen Erdnusssauce. Ein kulinarischer Ausflug nach Siidostasien.

# Thai Aksara Fantasy @& (ab zwei Personen)

Mit 2x Friihlingsrollen mit Fleisch, 2x Frihlingsrollen vegetarisch, 2x Gung Schub Padng
Taod, 2x Gung Hom Pha, 2x Giaw Taod, 2x Gai-Satay, 1x Som Tam Thai mit Saucen

fiir 2 Personen; 22.50 / fur 3 Personen: 33.50
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Salate

Som Tam Thai J) (Papayasalat)

Som Tam Thai ist ein klassischer thaildndischer griner Papayasalat. Er kombiniert
geriebene griine Papaya mit einer pikanten Mischung aus Chili, Limettensaf,
Fischsauce, Knoblauch und Zucker. Diese Aromen verbinden sich zu einem sliss-sauren,
scharfen und herzhaften Geschmackserlebnis. Erdnlisse, Tomaten oder Bohnen
ergéanzen die Textur. Som Tam Thai ist eine erfrischende und belebende Beilage, die oft
zu anderen thailandischen Gerichten gegessen wird.

Som Tam Boo Pla Ra J) J) (Isan Papayasalat)

Som Tam Boo Pla Ra ist eine einzigartige Variation des thaildndischen griinen
Papayasalats (Som Tam Thai), bel der anstelle von Fischsauce die fermentierte
Fischsauce "Pla Ra" verwendet wird. Die Kombination aus geriebener griner Papaya,
scharfen Gewldirzen und Pla Ra verleiht diesem Gericht einen intensiven und salzigen
Geschmack.

——

klassisch: 13.50 / mit Krabben als Hauptspeise: 22.00
Yum Wun-Sen J) 16.50

Yum Wun Sen ist ein leichter und erfrischender thaildndischer Glasnudelsalat. Er
kombiniert durchsichtige Glasnudeln mit frischen Krdutern, knackigem Gemdise, Pilzen,
Chili, Erdniissen, gehacktem Schweinefleisch, Krevetten und einer wiirzigen
Limettendressing. Dieser Salat ist bekannt fiir seine ausgewogene Mischung aus stissen,
sauren, scharfen und herzhaften Aromen, die jeden Bissen beleben.

Yam Ruam (mit Meeresfriichten) )

Yam Ruam /st ein kJstlicher thaildndischer Meeresfriichtesalat, der eine vielféltige
Auswahl an Meeresfriichten mit frischen Krautern und Gewdrzen kombiniert. Dieser
bunte Salat ist bekannt fir seine belebende Mischung aus scharfen, sauren und
herzhaften Aromen.

Laab JH P

Laab ist ein thailandisches Gericht aus fein gehacktem Fleisch, entweder mit Huhn,
Schwein oder Rind, das mit gerostetem Reispulver, frischen Krdutern, Limettensaft, Chili
und Fischsauce gewldirzt wird. Es bietet eine ausgewogene Mischung aus scharfen,
sauren und herzhaften Aromen und wird mit Gemtise und Jasminreis serviert.

Nam Tok ) J)

Nam Tok, auch bekannt als "Wasserfall-Salat”, ist ein thailandisches Gericht, das dhnlich
wie Laab zubereitet wird. Es besteht aus gebratenem Rindfleisch oder Schweinefleisch,
das in dinne Scheiben geschnitten und mit gerostetem Reispulver, Krautern,
Limettensaft, Chili und Fischsauce gewdirzt wird. Nam Tok bietet ein reiches Aromenspiel/
aus scharfen, wiirzigen und herzhaften Noten. Es wird mit Gemdise und Jasminreis
serviert.

Schwein; 19.50 / Rind: 22.50



Akzara Tha)

RESTAURANT

9103 Schwellbrunn © +4171 250 14 05 ©info@aksara.ch € www.aksara.ch

Suppen
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Tom Yum Suppe ist eine scharfe und saure thaildndische Suppe, die oft als Vorspeise
serviert wird. Sie enthalt eine kilare Briihe, die mit frischen Zutaten wie Zitronengras,
Kaffir-Limettenbléttern, Galgantwurzel, Chili, Pilzen und Pouletfleisch, Krevetten oder
Meeresfriichten zubereitet wird. Die Suppe zeichnet sich durch eine ausgewogene
Kombination von scharfen, sauren und wiirzigen Aromen aus und ist ein beliebtes
Gericht in der thaildndischen Kiiche.

Poulet Vsp.: 12.50 / Poulet Hsp.: 17.50 / Krevetten Hsp.: 19.50 / Seefood Hsp.: 21.50

Tomyam (mit Meeresfriichten) @ 24.50

Die Tomyam-Suppe mit Meeresfriichten ist eine wiirzige thailandische Delikatesse. lhre
orangefarbene Briihe ist eine kiihne Mischung aus scharfem und saurem Geschmack.
Die Meeresfriichte verleihen der Suppe eine herzhafte Textur und nehmen die Aromen
auf. Frische Zutaten wie Zitronengras, Limette und Krduter runden das Aroma ab. Die
Tomyam-Suppe ist eine kraftvolle Explosion von Aromen und Geschmack.

Tom Kha Gai

Tom Kha Gai ist eine thaildndische Kokosnuss-Hdihnersuppe. Sie kombiniert zartes
Hiihnerfleisch, Pilze und Gemdise in einer cremigen Kokosmilch-Basis. Die Suppe
zeichnet sich durch ihre sanfte Schérfe und das einzigartige Aroma von Galgant,
Zitronengras und Limettenblédttern aus. Tom Kha Gai ist eine kdstliche Balance aus
herzhaftem Geschmack und exotischem Flair.

Gang Dschued Wun Sen Mu-Sub

Gaeng Jued Woon Sen ist eine zarte thailandische Suppe mit klarer Brihe, Glasnudeln,
Gemlise und Schweinefleisch. Die Suppe zeichnet sich durch einen milden,
ausgewogenen Geschmack aus und wird oft mit frischen Krdutern garniert. Sie ist eine
erfrischende Option fiir Liebhaber leichter Aromen in der thaildndischen Kiiche.

Vorspeise: 11.50 / Hauptspeise: 16.50

Guay Tiew Tom Yum 18.50

Guay Tiew Tom Yum ist ein thaildndisches Nudelgericht, das auf der Basis einer
wiirzigen und sauren Tom Yum Suppe zubereitet wird. Es besteht aus Reisnudeln, die in
der Suppe gekocht werden, und wird oft mit fein gehacktem Schweinefleisch und Tofu
sowie frischen Krautern wie Koriander und Friihlingszwiebeln serviert. Es ist bekannt fiir
seinen scharfen und erfrischenden Geschmack.
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Nudelgerichte

Pad Thai

KO0stliches Pad Thai, perfekt zubereitet mit einer reichhaltigen Mischung aus gebratenen
Nudeln, frischem Gemldise und Tofu, Fleisch oder Krevetten in einer aromatischen, leicht
stsslichen Sauce.

Pad Si Ew

Pad Si Ew ist ein kdstliches thaildndisches Nudelgericht, das sich durch breite
Reisnudeln auszeichnet, die in einer herzhaften Sojasauce-Grundlage gebraten werden.
Die Nudeln werden zusammen mit frischem Gemlise, wie Thai Brokkoli, Karotten und Ei,
zubereitet und mit einer Auswahl an Fleisch oder Tofu kombiniert. Das Gericht zeichnet
sich durch seine kdstliche Mischung aus salzigen, sissen und herzhaften Aromen aus 2
und bietet eine reichhaltige Erfahrung fiir Feinschmecker jeden Alters. .

Tofu: 18.50 / Poulet: 20.50 / Schwein: 20.50 / Krevetten: 22.50

Special

Isan Set

Diese Thai-Speise kombiniert aromatischen Klebreis mit knusprig frittiertem Hihnchen,
dazu gibt es einen erfrischenden Papayasalat und eine wirzige Chili-Sauce.
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Klassiker

Pad Pak Ruam 3P (Gebratenes Wok-Gemiise)

Pad Pak Ruam ist ein kostliches thailéndisches Gericht, das aus einer vielfaltigen
Auswahl an frischem Wok-Gemidise zubereitet wird. Die knackigen Gemtisesorten werder
in einer wiirzigen und aromatischen Sauce gebraten, die dem Gericht eine einzigartige
Geschmacksnote verleiht. Serviert wird dieses herrliche Gericht mit duftendem
Jasminreis.

Pad Priau Wan (Poulet stiss-sauer) 18.50

Pad Priau Wan ist ein kdstliches thailandisches Gericht, das sautiertes Gemtise, zartes
Poultefleisch und eine siliss-saure Sauce kombiniert. Das Gericht wird serviert mit
duftendem Jasminreis.

Pad Kra Prao J) b

Ein kdstliches thaildndisches Gericht, bei dem zartes Fleisch mit frischem Basilikum in
einer wiirzigen Sauce aus Knoblauch, Chili und Sojasauce gebraten wird. Serviert mit
duftendem Jasminreis, vereint dieses Gericht pikante Aromen mit einem Hauch von
Sisse, das die Geschmacksknospen verwohnt.

Schwein: 20.50 / Rind: 22.50 / Poulet: 23.50
Gai Pad Met Ma Muang &) 23.50

Gai Pad Met Ma Muang ist ein kdstliches thaildndisches Gericht, das saftig gebratenes
Hdihnerfleisch mit knackigen Cashewnlissen und sliss-saurem Geschmack kombiniert.
Serviert wird diese delikate Kreation mit duftendem Jasminreis, der die Aromen perfekt
erganzt.

Khao Pad (gebratener Jasmin-Reis)

Khao Pad ist ein thailandisches Gericht, bei dem gebratener Jasminreis mit Gemlise, Ei
und Gewldirzen kombiniert wird. Es bietet eine kdstliche Mischung aus Aromen und
Texturen.

Vegetarisch: 17.00 / Poulet: 18.50 / Schwein: 18.50 / Krevetten: 20.50

Nia Pad Nam Manhoy (Rindfleisch mit Austernsauce) 23.50

Ein Gericht, das lhre Geschmacksknospen verzaubert. Zartes Rindfleisch wird in einer
kOstlichen Austernsol8e gebraten, ergadnzt durch frisches Gemdise. Ein
Geschmackserlebnis aus der thailandischen Ktiche.
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Currys

Kaeng Daeng (Rotes Thai Curry)

Rotes Thai Curry mit Kokosnussmilch, Bambus und Thai Basilikum (serviert mit
Jasminreis)

Tofu: 18.50 / Poulet: 19.50 / Schwein: 19.50 / Krevetten: 21.50 / Rind: 22.50

Kaeng Khiao Wan (Griines Thai Curry) &

Grtines Thai Curry mit Kokosnussmilch, Thai Auberginen, Bambus, Gemdise und Thai
Basilikum (serviert mit Jasminreis)

Tofu: 18.50 / Poulet: 19.50 / Schwein: 19.50 / Rind: 22.50
Kaeng Paning (Paning Curry) )

Ein kostliches thaildndisches Curry-Gericht mit cremiger Kokosmilchbasis, Thai
Auberginen, Panang-Curry, zartem Fleisch und Kaffir-Limettenblattern. Serviert mit
duftendem Jasminrers.

Massaman Curry

Kostliches thaildndisches Gericht mit cremiger Kokosmilchsosse, exotischen Gewtirzen,
Kartoffeln und Erdniissen fiir ein siss-herzhaftes Geschmackserlebnis. Serviert mit
auftendem Jasminreis.

Tofu: 20.00 / Poulet: 21.00 / Schwein: 21.00 / Rind: 24.00
Kaeng Pha (Thai Jungle Curry) D

Kaeng Pha, auch bekannt als Thai Jungle Curry, ist ein aromatisches und wiirziges
thaildndisches Currygericht, das mit einer Vielzahl von frischen Gemdsesorten und zarter,
Fleischstiicken zubereitet wird. Die exotischen Aromen der Currypaste vermischen sich
harmonisch mit der Intensitat der Gewdirze und schaffen ein geschmackvolles
Geschmackserlebnis, das die Sinne belebt. Serviert wird dieses kidstliche Gericht mit
duftendem Jasminreis.

Poulet: 20.50 / Schwein: 20.50 / Rind: 23.50
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Fisch

Pla Thod Kra Tiam Prik Tai

"Pla Thod Kra Tiam Prik Tai" ist ein thaildandisches Gericht das frittierten Fisch mit
Knoblauch und Pfeffer beschreibt. Der Fisch wird goldbraun gebraten und dann mit einer
Mischung aus Knoblauch und Pfeffer gewdirzt, was ihm einen herzhaften und wiirzigen
Geschmack verleiht. Dieses Gericht ist fiir seine knusprige Textur und den intensiven
Geschmack von Knoblauch und Pfeffer bekannt. Es wird mit Reis serviert und ist ein
beliebtes Gericht in der thailandischen Kiiche. Serviert mit duftendem Jasminreis.

Pla Rad Prik &) )

"Pla Rad Prik" ist ein klassisches thaildndisches Gericht, mit gebratenen Fisch an
scharfer siiss-saurer Chili-Sauce. Der Fisch wird knusprig gebraten und dann mit einer
wiirzigen Sauce aus Chili, Knoblauch, Fischsauce und anderen Gewtirzen l(iberzogen.
Das Ergebnis ist ein Gericht mit einer Kombination aus knuspriger Textur und scharfem,
herzhaftem Geschmack. Es wird mit Reis serviert und ist eine beliebte Wahl in der
thaildandischen Ktiche fiir Liebhaber von scharfen Aromen. Serviert mit duftendem
Jasminreis.

Chu Chee Fish Curry H b

Chu Chee Fish Curry ist ein thaildndisches Fischgericht, bei dem der Fisch in einer
reichhaltigen, cremigen Kokosnusssauce mit roter Currypaste und verschiedenen
Gewiirzen gekocht wird. Diese Kombination aus siissen, salzigen und wirzigen Aromen

macht das Gericht zu einem beliebten und kdstlichen Vertreter der thaildndischen Kiiche. ’,::

Serviert wird es mit Jasminreils.

Pla Lui Suan J)

"Pla Lui Suan"” ist ein thaildndisches Gericht aus frischem Fisch, frischen Kriutern, Chills,
Sojasauce, Erdniissen und Limettensaft. Es ist eine erfrischende Kombination aus
Scharfe, Sdure und Knusprigkeit und wird mit Jasminreis serviert.

Beilagen

Zuséatzliche Portion Jasminreis

Khao Pad Kra Tiam (Gebratener Reis mit Knoblauch und Ei)
Thai-Spiegelei

Khai Djiao (Thai Omlett)

5.00
7.00
5.00
9.50
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Dessert

Stisse Bananen-Frihlingsrollen

Ein einzigartiges Dessert, das traditionelle Frihlingsrollen auf siisse Art neu interpretiert.
Reife Bananen werden in knusprigen Teig gewickelt und goldbraun frittiert. Serviert mit
Schokoladensauce oder cremiger Glace fiir eine unwiderstehliche sisse Verfiihrung.

ohne Glace: 9.50 / Kokosglace: 12.50 / Schokoglace: 12.50 / Vanielleglace: 12.50 / 3 Glace: 14.00

Warmgetranke

Kaffee Creme 4.00
Espresso 4.00
Ovomaltine kalt: 4.00 / warm: 4.00
Schokolade kalt: 4.00 / warm: 4.00
Tee diverse Sorten 4.00
Kaffee mit Schnaps Kirsch: 6.50 / Williams: 6.50 / Zwetschgen: 6.50

Mineralwasser in Flaschen

Appenzell Mineral still 1.0 L: 9.00
Appenzell Mineral leise 1.0 L: 9.00

Mineralwasser im Offenausschank

Appenzell Mineral still 3 DL:4.00/ 5 DL: 5.00
Appenzell Mineral laut 3 DL:4.00/ 5 DL: 5.00
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Sussgetranke in Flaschen

Goba Citro (1.0 L) 8.00
Goba Flauder (33 cl) Minz: 4.00 / Original: 4.00 / Yolo: 4.00
Mohl SHORLEY (1.5 1) 12.00
Rivella Rot (1.5 L) 12.00
CocaCola(1.5D 12.00
Coca Cola Zero (1.5 1) 12.00

Suissgetranke im Offenausschank

M&hl SHORLEY 3 DL:4.00/ 5 DL: 5.00
Rivella Rot 3 DL:4.00 /5 DL: 5.00
Goba Citro 3 DL:4.00 /5 DL: 5.00
Coca Cola 3 DL:4.00 /5 DL: 5.00

Coca Cola Zero 3 DL:4.00 /5 DL: 5.00
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Thai Bierspezialitaten in Flasche

Chang Classic Beer (32 cl) 5.0% Alk. vol

Chang, das Lagerbier aus Thailand mit 5,0% Alkohol, welches malzig, mild und zugleich
leicht stisslich schmeckt. Goldgelb mit einer festen Schaumkrone wirkt dieses Bier nicht
nur einladend, sondern ist auch geschmacklich nicht zu verachten.

Singha Premium Lager (33 cl) 5.0% Alk. vol

Mit Hellgolden mit weissem leichtem Schaum, duftet dieses Bier von stissen Malzténen
im Aroma und erinnert an Apfelschorle, Honig und Mandel. Zu diesen Aromen kommt im
Antrunk eine dezente Séure, die erfrischend wirkt. Das Mundgefiihl ist sauber, fir ein
untergériges Bier auch getreidig weich wie Biskuit. Dazu die passend reiche Hopfengabe,
zusammengeseizt aus drei Edelhopfensorten Saaz, Perle und Hallertauer. Besonders
der tschechische Saaz sorgt im ausgewogenen, erdigen Geschmack fiir den leicht
wiirzigen Akzent.

LEO Lager Beer (33 cl) 5.0% Alk. vol

Das Leo Bier prasentiert sich in einem kilaren, goldgelben Farbton und verstromt einen
angenehmen Duft, der die Vorfreude auf den ersten Schluck weckt. Der Geschmack
zeichnet sich durch eine ausgewogene Mischung von malzigen Noten und einer
dezenten Hopfenbitterkeit aus. Dies verleiht dem Bier eine angenehme Frische und einen
harmonischen Abgang, der Lust auf mehr macht.

6.50

6.50

6.50



Akzara Tha)

RESTAURANT

9103 Schwellbrunn © +4171 250 14 05 ©info@aksara.ch € www.aksara.ch

Schweizer Bierspezialitaten in Flasche

Appenzeller Quéllfrisch Lager Hell (33 cl) 4.8% Alk. vol 4.00

Das Qudllfrisch Hell zeichnet sich durch seine Milde und leichte Fruchtigkeit aus. Gebraul
wird es aus reinem Pilsenermalz und drei verschiedenen Hopfensorten aus Stammheim
und der Hallertau. Die bis zu 3 Monate lange Lagerung in unserem Felsenkeller gibt dem
Bier seine Ausgewogenheit.

Appenzeller Ginger Beer (33 cl) 2.4% Alk. vol 7.50

Appenzeller Ginger Beer ist ein trendiges nattirlich schmeckendes Biermischgetrank. Es
wird mit Qudllfrisch sowie naturreinem Ingwersaft zubereitet und erhélt dabei seinen
unverwechselbaren Geschmack und eine angenehme Scharfe.

Appenzeller Zitronen Panaché (33cl) 2.5% Alk. vol 4.00

Sommer zum Trinken! Das qudllifrische Lagerbier und Zitrusfriichte ergeben einen
spritzig, erfrischenden Mix aus Appenzeller Charme und stidldndischem Temperament.

Appenzeller Sonnwendlig (33 cl) 0.0% Alk. vol 400

Das vollmundige, sonnenblumengelbe Sonnwendlig wird aus drei verschiedenen Malzen
und zwei Hopfensorten gebraut. Reich an Fols&ure.

M6hl Saft vom Fass 50cl 5.00

Fiir diese einzigartige Méhl-Spezialitat werden ausgesuchte Obstsorten aus der Region
verwendet. Nach alter Tradition wird der tribe Apfelwein drei Monate in Schweizer
Eichenholzfdassern gelagert . So bekommt er seinen unvergleichlich milden und
harmonischen Geschmack. Saft vom Fass ist bodenstédndiger Trinkgenuss fiir alle, die
das Besondere schétzen.

Appenzeller Quéllfrisch Alkoholfrei (33cl) 0.0% Alk. vol 4.00

Qudlifrisch alkoholfrei zeichnet sich durch ein weiches, rundes Mundgefiihl und einer
angenehmen Bittere aus. Ein Schluck Appenzeller Lebensqualitét, quélifrisch gebraut mit
auserlesenen Zutaten und quéllfrischem Wasser aus dem Alpstein.
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Spezialbiere & Cider in Flasche

Eve Litchi (27.5 cl) 3.1% Alk. vol

Eve Litchi ist ein prickelndes leicht alkoholhaltiges Apéro-Getrank mit einer erfrischend
exotischen Litchi-Note. Dieser Eve Klassiker tiberrascht mit der Stisse tropischer
Litchifriichte und ist mit einer leichten Minz-Note angenehm erfrischend.

Eve Strawbery Mojito (27.5 cl) 3.1% Alk. vol

Eve Strawberry Majito ist die spritzige Interpretation des kubanischen Klassikers mit dem
Geschmack von fruchtig frischen Erdbeeren und einem Hauch Rum. Der angenehm
fruchtige Duft von Erdbeeren verziickt die Sinne und der Geschmack nach Rum und
einem Hauch erfrischender Minze und Limette sorgen fiir ein prickelndes Erlebnis.
Sowohl die genussvolle Stisse als auch der erfrischende Minze-Geschmack vollenden
das Genusserlebnis und entfiihren in die faszinierende Welt von Kuba.

Eve Tropical Daiquiri (27.5 cl) 3.1% Alk. vol

Eve Tropical Daiquiri ist die fruchtig leichte Erfrischung inspiriert vom kubanischen
Kilassiker mit exotischen Mango-, Passionsfrucht-, Honigmelonen- und Ananas-Noten.
Das raffinierte Zusammenspiel von tropischen Friichten und leichtem Rum-Aroma sorgt
fir ein exotisches Geschmackserlebnis und entfiihrt in die lebhafit pulsierende Welt
Kubas.

Eve White Peach Bellini (27.5 cl) 3.1% Alk. vol

Eve White Peach Bellini ist die fruchtig leichte Erfrischung inspiriert vom italienischen
"Dolce Vita" mit einer ausgewogenen stsslicher Note von Pfirsich. Der Geschmack nach
fruchtigem Pfirsich verleiht diesem Cocktaildrink einen eleganten Charakter und /4sst in
die entspannte Atmosphdre des italienischen ,Dolce Vita*“ eintauchen. Abgerundet wird
das Sinneserlebnis durch eine weiche Stisse, gefolgt von einem spritzig, angenehm
prickelndem Abgang

Eve Litchi alkoholfrei (27.5 cl) 0.0% Alk. vol

Eve Litchi 0.0% ist ein prickelndes alkoholfreies Apéro-Getrdnk mit einer erfrischend
exotischen Litchi-Note. Diese alkoholfreie Variante des Eve Klassikers verspricht mit der
Siisse tropischer Litchifriichte, einer dezenten fermentierten Note und einem leicht
mentholigen Abgang ein erfrischendes Geschmackserlebnis und vollen Geschmack.
Dabei hat der spritzige Apéro-Drink auf Basis von alkoholfreiem Bier 0.0% Alkohol.

Somersby Apple Cider (33 cl) 4.5% Alk. vol

Somersby ist ein erfrischend anderer Apfel-Drink mit 4,5% vol. Alkohol. Die sonnige
Kombination aus Apfelsaft und Fruchtwein.
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Schaumweine

Toso Prosecco Spumante Extra Dry (75 cl) 11% Alk. vol

Bliihende und fruchtbare Landschaften schenken uns diese Trauben, aus denen der
Winzer vom italienischen Weingut Toso mit Raffinesse und Erfahrung diesen
Schaumwein hervorzaubert. Wenn Sie auf der Suche nach etwas Besonderem sind,
dann dliirfen Sie sich diesen dominanten Schaumwein - Toso Prosecco Spumante Extra
Dry nicht entgehen lassen.

Toso Prosecco Spumante Extra Dry (10 cl) 11% Alk. vol

Weisweine Flasche

Pinot Grigio Luna Venezie IGT 2022 - Cecilia Beretta (75 cl) 12% Alk. vol

Der Luna Pinot Grigio delle Venezie von Cecilia Beretta prasentiert sich im Glas in einem
sortentypischen und kréftigen Strohgelb. Die Nase wird umschmeichelt von den
wunderbar frischen Aromen knackiger Apfel und feinen Zitrusnoten. Dieser Weisswein
aus Nordvenetien ist am Gaumen rund und saftig mit dezenten Anklédngen von
Bittermandel.

Pinot Grigio delle Venezie DOC 2022 (75 cl)

Der Winzer vom italienischen Weingut Pasqua beherrscht absolut sein Handwerk.
Eleganz und Finesse sind die Charakteristika dieses Weissweins, der in der fruchtbaren
und schénen Landschatft in Venetien seinen Ursprung hat. Mit dem kdstlichen Capitolo 06
Pinot Grigio delle Venezie DOC aus dem Jahr 2022 werden Sie lhre Freunde positiv
tberraschen. In der Nase blumige Aromen, die an den Duft von Akazienbliten erinnern,
mit einem Hauch von Birnen. Sein Geschmack intensiv und ausgewogen mit Noten von
Apfel und Birnen.

Vino Bianco d'ltalia - Senza Parole

Der frische Bianco von Senza Parole tiberzeugt viele Weingeniesser mit seinen
ausdrucksvollen Aromen von exotischen Friichten wie Ananas und Melone. Begleitet
werden diese von dezenten Vanille- und Zitrusaromen. Ein purer Genuss - dort wo das
Leben pulsiert!

5.50

Flasche 50 cl: 24.50
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Rotweine Flasche

Romeo & Juliet Passione Sentimento Rosso Veneto 2020 (75 cl) 14% Alk. vol 56.50

Der provokante Merlot 2016 - Romeo & Juliet Passione Sentimento Rosso Veneto IGT ist
das fehlende Puzzleteil in Ihrem Weinregal. Mit Erfahrung und Gesplir meistert der

Winzer vom italienischen Weingut Pasqua in der bliihenden und fruchtbaren Landschaft

in Venetien diesen Rotwein. Kulinarischer Tipp der Flaschenpdstiler: Dieser Merlot kann
hervorragend zu Ente oder leicht scharfem, rotem Fleisch serviert werden.

Zweigelt N°1 2021 (75 cl) 12.5% Alk. vol 19.50

Ein einfacher Alltags-Osterreicher mit fréhlichem Charakter. Der Geschmack ist von
Beginn an fruchtig und siisslich-zuckrig mit einer prasenten Frucht von Kirsche,
Erdbeere, starke Zitrusaromen, bunt durcheinander. Und zum Abgang hin sogar eine
herbere Variante die entfernt an Holunder erinnert. Das Siissliche schafft es bis in den
Abgang und ist nicht mehr ganz so stisslich-klebrig im Nachgeschmack, hier dominieren
Jetzt die Zitrusnoten welche etwas mehr Sdure und weniger Zucker ins Spiel bringen.

Primitivo del Salento IGP Villa d'Ora 2021 (75 cl) 16.00

Der Primitivo del Salento IGP Villa d'Ora 2021 mit seiner tiefe, intensiv Rubinrot-Farbung
verfiihrt er das Auge und bereitet die Sinne auf ein aussergewdhnliches Erlebnis vor.
Schon beim ersten Schnuppern offenbart sich ein feines Bouquet, das von Noten nach
Peperoni und Vanille durchzogen ist. Dieses komplexe Aromenspiel verspricht ein
Abenteuer fiir die Nase und lddt dazu ein, tiefer in den Wein einzutauchen. Der Gaumen
wird von einer sanften Weichheit erfiillt, die sich harmonisch entfaltet. Dabei gesellen
sich angenehme Holznuancen hinzu, die dem Wein eine zusétzliche Tiefe und
Komplexitat verleihen.

Senza Parole Primitovo

Glénzendes Rubinrot, volle Frucht und eine schone Stisse charakterisieren diesen
fruchtigen, gehaltvollen, lieblichen Wein. Sein dezentes Bukett ist vornehmlich von
Zwetschge gepréagt, dazu kommen etwas rote Johannisbeere, Dérrobst, sowie ein Hauch
von Preffer und Toast. Im Gaumen ist der Wein schén frisch, leicht spritzig, harmonisch,
fillig und weich, zur erwahnten Aromatik gesellt sich eine Spur von Kaffee.

Flasche 50 cl: 32.00 / Flasche 75 cl: 42.50

Insoglio del Cinghiale 2021 (75 cl) 59.50

Der Insoglio del Cinghiale besteht aus 32% Syrah, 31% Cabernet-Franc, 32% Merlot und
5% Petit-Verdot. Der hohe Anteil an Cabernet-Franc (die Cuvée enthélt fast so viel davon
wie Syrah) ist eher ungewdhnlich, doch der Cabernet Franc scheint perfekt zum Terroir
der Region zu passen. Er ist perfekt ausbalanciert und zeichnet sich durch seine intensiv
rubinrote Farbe mit violetten Reflexen aus. In der Nase riecht man Kirsche und
Brombeere, ergénzt durch blumige Noten. Der Gaumen ist fleischig und sehr fruchtig,
typisch fiir das Terroir der oberen Maremma. Die Tannine sind seidig und die fiir den
Syrah tblichen, pfeffrigen Noten ziehen sich bis ins Finale.

Masi Amarone Riserva Costasera 2013 (75 cl) 102.50

Dunkles, dichtes Rubin. Dichtes, intensiv wiirziges Bouquet. Viel schwarze, reife Frucht,
Kaffee, Tabak, gerdstete Niisse, Dorrfriichte, getoastetes Holz. Komplex und fordernd.
Am Gaumen ein weicher und schmeicheinder Auftakt. Dann satt und majestatisch,
wiederum reife, schwarze Frucht. Dazu gesellen sich siissliche Gewdrznuancen und
Noten von gerdstetem Holz, Mokka und schwarzem Pfeffer. Kernige, reife Gerbstoffe.
Langes, anhaltendes Finale in ausgezeichneter Balance.
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Weisweine 10 cl offen

Pinot Grigio Luna Venezie IGT 2022 - Cecilia Beretta (10 cl) 12% Alk. vol 6.50
Pinot Grigio delle Venezie DOC 2022 3.50
Rotweine 10 cl offen
Romeo & Juliet Passione Sentimento Rosso Veneto 2020 (10 cl) 14% Alk. vol 8.50
Zweigelt N°1 2021 (10 cl) 12.5% Alk. vol 4.00
Senza Parole 2021 10cl 7.00
Apero / Spitituosen

Aperol Spritz (10 cl) 9.50
Aperol, Prosecco und Mineralwasser

Hugo (10 cl) 9.50
Prosecco, Holunderbliitensirup, Mineralwasser

Appenzeller Alpenbitter (4 cl) 29% Alk. vol. 6.00
Sierra Tequila Silver 10 cl: 5.50 / Flasche 0.7 L: 55.00
Baileys 5.00
Frangelico 5.00
Ballantine's Scotch Whisky 5.00
Johnnie Walker Red Label 8.00
Johnnie Walker Black Label 8.00
Campari 10.00
Martini 10.00



