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IN v
ENSA
MUNSTER

Mehr als eine

Schulmensa!




MEHR ALS EINE
SCHULMENSA

DIE MENSA MUNSTER

Im Zentrum von Basel gleich neben dem
Basler Munster liegt das historische Gebaude
des Gymnasiums am MuUnsterplatz - das
zweitalteste Gymnasium der Schweiz -
liebevoll GM genannt. Mitten in diesem
historischen Gebaude befindet sich die
Mensa MUnster.

Die Mensa Munster ladt zum Verweilen ein
und gilt als beliebter Treffpunkt der
Schuler*innen und Mitarbeitenden des
Gymnasiums am Munsterplatz.

IHR ANLASS IN DER MENSA
MUNSTER

Sei es eine kleine, feine Kaffeepause, ein
kreativer Stehlunch, ein gediegener Apéro
oder eine Feier mit Ilhren Freund*innen,
Arbeitskolleg*innen oder Ihrem Verein: Wir
freuen uns, Sie bei der Planung und
DurchfUhrung lhres Anlasses zu
unterstutzen. Gerne stellen wir fur Sie das
passende Angebot zusammen und setzen
auch aussergewohnliche Wunsche in die Tat
um. Lassen Sie sich auf den folgenden Seiten
inspirieren und kontaktieren Sie uns fur eine
persdnliche Beratung.

KONTAKT

Mensa Munster

Gymnasium am Munsterplatz
Munsterplatz 15

4051 Basel
www.dini-mensa.ch

Betriebsleiterin: Elisa Bellusci
T + +41 61 506 92 91
muenster@dini-mensa.ch



http://www.dini-mensa.ch/
mailto:muenster@dini-mensa.ch

KAFFEEPAUSE

Geback CHF / Stk.
Gipfeli
o Butter-, Laugen-, Vollkorngipfeli 1.60
Brotchen
o Diverse Brotchen 1.80
Brezel
o Salz- oder Sesambrezel 2.50
o Butterbrezel mit Salz oder Sesam 2.80
Sissgeback
o Cookie 2.50
o Schoko Brownie mit NUssen 2.50
o Schokogipfeli 3.00
o Schokobrétli 3.00
o Nussschnecke 3.00
o Vanille-Stange 3.00
o Muffin (Schoko, Blueberry, Oreo) 3.00
o Vanille-Himbeer-Plunder 3.00
o Donut (Vanille, Schoko, Daim, Oreo) 3.00
o Cake (Marmor, Zitrone, Ruebli, Schoko) 3.00
Eine Platte reicht fur ca. 4-6 Personen
Kase-Platte CHF 65.-

Sandwiches CHF / Stk.
Sandwich klein/gross
o Humus und Crillgemuse 3.80/550
o  Gruyere oder Emmentaler 3.80 /550
o Brie mit Konfitlre 3.80/550
o Ei mit Cocktailsauce 3.80 /550
o Frischkase 3.80 /550
o Guacamole mit Tomaten 3.80 /550
o Thunfisch 3.80 /550
o Salami 3.80 /550
o Trutenschinken 3.80 /550
o Schinken 3.80 /550
Sandwich Spezial
o Schnitzelbrot (Poulet) 6.50
o Rauchlachs 6.50
o Rohschinken 6.50
o Poulet-Curry 6.50
Frichte CHF / Stk.
o Apfel, Bananen, Orangen etc. 1.00
o Frichte-Spiessli Exotisch 2.90
o Frichte-Spiessli Saisonal 2.90
Fleisch-Platte CHF 65.-

5 verschiedene Kasesorten mit getrockneten Frichten,

NUssen und Trauben.

Gemiuse-Platte

CHF 39.-

Platte mit Speck, Trockenfleisch, Rohschinken, Salsiz,

Kase, Cornichons und Cherrytomaten.

Mini-Sandwich-Platte

CHF 96.-

Platte mit verschiedenen saisonalen Gemusesticks,
Cherrytomaten, Joghurt-, Cocktail- und Curry-Dip.

Platte bestehend aus 30 Mini-Sandwiches (Gemischt
oder Fullung nach Absprache, z.B. Salami, Schinken,

Kase, Frischkase etc.



FINGERFOOD

Kalte Happchen CHF / Stk.
Bruschetta/Crostini
o Salami Nostrano 2.50
o Bruschetta 2.50
o Greyerzer mit Trauben 2.50
o Humus mit Grillgemuse 250
o Rohschinken mit Feigen 250
o Ziegenkase mit Honig 2.50
Pumpernickel oder Canapé Klassisch
o Frischkdse mit Gurken 2.50
o  Salami Nostrano mit Oliven 2.50
o Eiertatar garniert 250
o Thonmousse garniert 2.50
o Rauchlachs mit Meerrettich 2.90
Wrap-Rollen
o Frischkdse m. getrockn. Tomaten 2.50
o Avocado mit Tomaten 2.50
o Rauchlachs mit Frischkase 2.90
o Salami mit Olivenpesto 250
o Rohschinken, Parmesan & Rucola 2.90
Im Glas
o Griechischer Salat 2.50
o Kalte Melonenschale (Saisonal) 2.50
o Kalte Gazpacho 2.50
o Poulet-Currysalat 290
o Marinierte Oliven 2.50
o Crevetten-Mango Salat 290
Mini-Spiesse
o Kase & Trauben 2.80
o Cherrytomaten & Mozzarella 2.80
o Rohschinken-Melone (Saisonal) 2.80
o Salami & Oliven 2.80
o Gemischte Antipasti 2.80

Lauwarme Héappchen CHF /Stk,
Mini-Spiesse
o Mariniertes Poulet 3.00
o Halloumikase mit GrillgemuUse 3.00
o Meatballs (Rind) 3.00
Geback
o Pizzettine (verschiedene Sorten) 2.50
o Schinkengipfeli 2.50
o Pastete (Fleisch oder Vegi) 2.50
Sisse Happchen CHF / Stk.
o Bananencréme im Glas 2.90
o Saisonaler Fruchtsalat im Clas 2.90
o Schokomousse im Glas 2.90
o Saisonale Frlichte-Tartelettes 2.90
O Lotus-Cheesecake im Glas 2.90

Unsere Mengenempfehlungen

Kleiner Begriissungsapéro

4 kalte Happchen pro Person

Apéro fir den kleinen Hunger

5 kalte Happchen und 2 lauwarme Happchen pro

Person

Apéro Riche fir die vollwertige Mahlzeit

5 kalte Happchen, 2 lauwarme Happchen und 2

stisse Happchen pro Person

Mindestbestellmenge:
30 Happchen (10 Stluck pro Sorte)



MENUANGEBOT

Ab 20 Gasten verwdhnen wir Sie gerne mit einem leckeren Buffet-Lunch oder -Dinner. Finden Sie folgend eine
Auswahl an méglichen Speisen und kontaktieren Sie uns fur ein Angebot.

VORSPEISEN

Salat

oo ooaoao

Bunter Blattsalat mit Speck, Ei & BrotcrolGtons
Saisonsalat mit gerdsteten Kernen

Quinoa Salat mit Gemusewlrfel & Sprossen
Saisonsalat mit Granatapfelkernen & Feta
Frischer Couscous Salat mit Minze

Klassischer Gemischter Salat

HAUPTGANGE

Vegetarisch/Vegan

Suppen

O

O o

O o oo

Fisch

Cremige Polenta mit Pilzen & Spinat
Planted Ceschnetzeltes an Paprikarahmsauce
mit Reis & Gemuse

Pasta mit Spinat, Fetakase & Pinienkerne
Spatzlipfanne mit Saisongemuse
Ofengemuse mit Ofenkartoffeln &
Krautersauce

Vegetarische Moussaka

Gemusecurry mit Jasminreis

Mascarpone Risotto mit Zitronen-Thymian
Spargel- oder Pilzragout im Pastetli

O 0o0ooood

Karotten-Kurkumasuppe
Currysuppe mit Koriander
Apfel-Selleriesuppe
Kartoffelsuppe mit Speck
Champignonsuppe
Blumenkohlsuppe mit Krautern
Tomatensuppe mit Basilikum

Fleisch

O o oo

Paella mit Fisch

Crevettencurry mit Gemuse

Zander Filet im Bierteig
Coldbrassenfilet an Weissweinsauce

ZUSATZLICHE BEILAGEN

O

Pommes, Spatzli, Reis, Risotto, Bratkartoffeln,
Eiernudeln, Kartoffelgratin, Ofenkartoffeln,
Pommes Duchesses, Pasta, Rosti

Maispoulardenbrust mit Eiernudeln &
Marktgemuse

Pouletgeschnetzeltes an einer
Krauterrahmsauce mit Spatzli & Ofengemtuse
Rindsragout mit Tagliatelle & Wurzelgemuse
Truthahn Saltimbocca mit Reis & Ratatouille
Rindsgeschnetzeltes Stroganoff mit Spatzli &
Saisongemuse

Hacktatschli mit Pommes & Karottengemuse
Paniertes Schweinsschnitzel mit Pommes &
Saisongemuse

Poulet-Curry mit Gemuse & Jasminreis
Rindsbraten mit Kartoffelgratin & buntem
Bohnengemuse

DESSERTS

O oooogd

Tiramisu (Orange, Kokos, Himbeer oder
Klassisch)

Luftiges Schokoladenmousse

Himbeer Cheesecake

Creme Brulée

Schokokuchen mit Schlagrahm
Apfel-Caramel Trifle

Frucht Tartelettes



GETRANKE

Safte

CHF / Stk.

o Ananas, Orange, Multivitamin 1.0 | 7.00
o Apfelschorle 15| Flasche /051 PET 7.50/3.50

Weisswein

CHF / Flasche

Roséwein

Epesses Lavaux AOC

Chasselas, Schweiz, 0.7 | 29.-
Aigle les Murailles AOC

Chasselas, Schweiz, 0.75 | 42.-
Calmelo Bianco di Puglia IGP

Assemblage, Italien, 0.75 | 29.-
Baron de Ley Blanco Rioja

Verdejo und Viura, Spanien, 0.75 | 32.-

New Age White,
Torrontes/Sauvignon Blanc,
Argentinien, 0.75 | 32.-

CHF / Flasche

Hausgemachte Ice Teas CHF / Stk.
o Asia, Frichte oder Ingwer 1.0 | 550
Mineralwasser CHF / Stk.
o Eptinger mit/ohne 0.5 PET 250
o Eptinger mit/ohne 1.0 | Flasche 4.80
o Eptinger mit/ohne 1.5 | PET 6.50
Sissgetranke CHF /Stk,
o Diverse Softdrinks 0.5 | PET 3.50
o Diverse Softdrinks 1.5 | PET 7.50
Aperitif Preis auf Anfrage

Eaux-Vives Oeil-de-Perdrix Genéve AOC

o Frichte Bowle (mit/ohne Alkohol)
o Sangria Bowle Rot/Weiss

Bier CHF /0331
o Ueli Spezial 450
o Feldschldsschen alkoholfrei 450
Schaumwein CHF /075 |

o Val d'Oca Prosecco Frizzante Tappo a Vite
Prosecco DOC 22.50

o Martini Prosecco DOC 35.-

o Freixenet Cava Carta Nevada Semi Seco  27.-

Schweiz, 0.75 | 32-
Rotwein CHF / Flasche
o Wintersinger Pinot Noir
Schweiz, 0.75 | 35.-
o Calmelo
Primitivo, Italien, 0.75 | 28.-
o Baron de Ley Reserva,
Tempranillo Rioja, Spanien, 0.75 | 35.-
o Fabelhaft Douro DOC,
Assemblage, Portugal, 0.75 | 35.-
o Sensi Campoluce Chianti DOCG Bio,
Sangiovese, Italien, 0.75 | 34.-
Heissgetrénke CHF / Stk.
o Kaffee in der Kanne 250
o Bio-Tee 250
o Kaffee Créme 3.00
o Cappuccino/Latte Macchiato 350
o Heisse Schoko /Ovo 3.50

Es handelt sich hier um eine Auswahl an Getranken. Gerne konnen wir Ihnen auf Anfrage auch weitere
Getranke anbieten. Alle Getranke werden immer nach effektivem Verbrauch abgerechnet.



HINWEISE

Anlasse am Wochenende, an
Feiertagen und in den Schulferien

Zapfengeld

Weil die Mensa am Wochenende, an Feiertagen
und in den Schulferien geschlossen ist, werden
Anlasse an diesen Tagen erst ab einem
Mindestumsatz von CHF 1'500-. angenommen.

Offerte

FUr selbst mitgebrachte Weine, die durch
Mitarbeitende der Mensa ausgeschenkt, gekuhlt
oder bereitgestellt werden, wird ein Zapfengeld
von CHF 12.- pro 0.75 |-Flasche verrechnet.

AGB

Gestutzt auf lhren Angaben unterbreiten wir
Ihnen auf Wunsch gerne eine Offerte (Angebot).

Bei Anlassen wird das in der Offerte erwahnte
Anlass-Datum bis zum Ende der Gultigkeitsdauer
der Offerte provisorisch fur Sie reserviert.

Definitive Personenzahl / Bestellmenge

Bitte teilen Sie uns die definitive Personenanzahl /
Bestellmenge mindestens drei Arbeitstage im
Voraus mit.

Material

Beim Bezug von Speisen und Getranken in der
Mensa sind Geschirr und Besteck im Preis
inbegriffen. Des Weiteren gelten folgende

Konditionen:
Zusatzliche Infrastruktur: nach Aufwand

Dekoration nach Aufwand

Personalzuschlag

FUr Anlasse am Wochenende, an Feiertagen und
in den Schulferien werden die Mitarbeitenden
nach Aufwand verrechnet. Es gelten folgende
Stundenansatze:

Betriebsleiter:in Stunde 55.00

Mitarbeiter:in Stunde 45.00

Unsere AGB's sind unter www.dini-mesa.ch zu
finden.



Allgemeine Geschaftsbedingungen

Mit der Bestellung einer Gastronomie-
Dienstleistung von der RUstzeug GmbH (nach-
folgend «Dini Mensa» genannt) erklart sich der
Kunde mit diesen AGB ausdrucklich und
vorbehaltlos einverstanden. Allfallige AGB des
Kunden oder andere Dokumente oder ab-
weichende Vereinbarungen sind nicht gultig.

GELTUNGSBEREICH: «Dini Mensa» erbringt
gegenuber dem Kunden flr dessen Anlass
umfassende Gastronomie-Dienstleistungen.
«Dini Mensa» ubernimmt in keiner Form die
Funktion des Veranstalters. Der Veranstalter ist
stets der Kunde oder sein Auftraggeber und ist
somit verantwortlich fir den geordneten Ablauf
des Anlasses. Insbesondere kann «Dini Mensa»
far keinerlei Schaden im Zusammenhang mit
der Organisation des Anlasses haftbar gemacht
werden. Der Kunde/Veranstalter hat sich um
eine genlgende Versicherungsdeckung fur
Sach- und Personenschaden zu sorgen.

OFFERTE: Gestutzt auf die Angaben des
Kunden unterbreitet «Dini Mensa» dem Kunden
eine detaillierte Offerte (Angebot) betreffend
der fur seinen Anlass zu erbringenden
Gastronomie-Dienstleistungen. Die Offerte ist 14
Tage gultig. Das in der Offerte erwahnte Anlass-
Datum wird bis zum Ende der GUltigkeitsdauer
der Offerte provisorisch reserviert.

WOCHENENDE / FEIERTAGE / SCHULFERIEN:
Auch an Wochenenden, Feiertagen (aus-
genommen: 2412./2512./11./21.) und wahrend
den Schulferien bedient Sie «Dini Mensa» ab
einem Mindestumsatz von CHF 1'500.- gerne
mit den von lhnen gewdlnschten Leistungen.
Die Leistung wird auch dann fUr mindestens
CHF 1'500.- fakturiert, wenn kurzfristig weniger
Teilnehmer gemeldet werden.

PERSONAL: FUr Gastronomie-Dienstleistungen
ausserhalb der reguldren Offnungstage von
«Dini Mensa» (Wochenende, Feiertage,
Schulferien) werden erbrachte Personal-
dienstleistungen separat in Rechnung gestellt.
Anlass- Serviceleiter/in: CHF 55.- pro Stunde;
KUchen- und Servicemitarbeitende: CHF 45.-
pro Stunde. GestUtzt auf die Angaben des
Kunden unterbreitet «Dini Mensa» dem Kunden
eine detaillierte Offerte betreffend Personal-
dienstleistungen. Diese werden der effektiven
Bestellmenge angepasst und nach Aufwand
fakturiert. Die Tarife verstehen sich pro Stunde
und Mitarbeiter.

ZAPFENGELD: Werden eigene Weine
mitgebracht, wird ein Zapfengeld von CHF 12.-
pro Flasche (0.75l) erhoben.

MEHRWERTSTEUER: Alle Preise sind in
Schweizer Franken angegeben. Ohne Personal-
dienstleistung inkl. 2.6% MwSt, mit Personal-
dienstleistung (Betreuung durch «Dini Mensa»
Mitarbeiter sowie Ausschank Alkoholika inkl.
8.1% MwSt.

BESTATIGUNG: Ein Auftrag gilt als bestatigt,
sobald die gegenseitige Willensausserung aus-
gesprochen wurde.

ANDERUNG DER PERSONENZAHL UND
LEISTUNGEN: Die vom Kunden spatestens drei
Arbeitstage (Mo.-Fr.) vor dem Anlass festgelegte
Personenzahl ist fur die Rechnungsstellung
relevant. Spatere Anderungen betreffend
Gastezahl oder besprochenen Dienstleistungen
kdnnen nur bedingt berticksichtigt werden.

ZAHLUNG: «Dini Mensa» behalt sich vor, bei
Rechnungsadressen im Ausland eine
Akontozahlung vor der DurchfGhrung des
Anlasses zu erheben. Diese betragt in der Regel
50% des kalkulierten Rechnungsbetrages. Nach
der Durchfuhrung erhalt der Kunde eine
Rechnung mit einer detaillierten Auflistung. Die
Rechnung ist innert 30 Tagen nach Erhalt ohne
Abzlge zu begleichen.

ANNULLIERUNG: Bei einer Annullierung einer
Bestellung durch den Kunden, gelten folgende
Rucktrittsregelungen:

e ADb 10 bis 3 Arbeitstage (Mo.-Fr.) vor
Anlass: 50% des offerierten Betrages

e Ab 3 Arbeitstage (Mo.-Fr.) vor Anlass:
100% des offerierten Betrages

GEWAHRLEISTUNG UND HAFTUNG: Fir die
Leistungen gewahrleistet «Dini Mensa» eine
einwandfreie Qualitat. Der Kunde ist ver-
pflichtet, allfallige Einwande oder Mangel
gegen die Leistungen wahrend oder spatestens
48 Stunden nach dem Anlass geltend zu
machen. Danach gelten samtliche Leistungen
als genehmigt. Auch im Fall von Einflissen
héherer Gewalt (Unwetter/Erdbeben etc),
welche die Erbringung der Leistungen stdren
oder verunmoglichen, kann «Dini Mensa» nicht
haftbar gemacht werden.

ANWENDBARES RECHT UND GERICHTS-
STAND: Anwendbar ist schweizerisches Recht.
Cerichtsstand ist Basel.



