* MENUPLAN 18.03. - 22.03.2024 *

MITTAGESSEN: 11:30- 14:00 UHR

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG

E|EARSI\IIAUTL;SE(EHEAN . RAVIOLI GNOCCHI PFANNE MIT

MENU I SOJASAUCE MIT SOJAGESCHNETZELTES GEFUblbghgl;'SIACTOTTA FRUHLINGSGEMUSE LASAGNE VERDURA
PANEER KASE c)
UBERBACKENE
CANNELLONI GEFULLT [ o sauct T | POULET FLUGELIMIT | eI | KNUSPERMANTEL MIT
MENU Tl MIT BE%%CTCT)E UND NUDELN UND COUNTRY CUTS UND KRAUTERKARTOFFELN LANGKORNREIS UND
ROMANESCO GRUNEN BOHNEN UND SAISONGEMUSE FRUHLINGSGEMUSE

PREIS SCHULER*INNEN: CHF 2.- | PREIS LEHRER*INNEN/MITARBEITER*INNEN/EXTERNE: CHF 3.50 (PRO 100 G INKL. MWST.)

PASTA AN BASILIKUM- PASTA AN PASTA PASTA AN TOMATEN
MENU 11 PEcSTO PASTA Ng)oLETANA PARMESANSAUCE AL AR%BBIATA P%TO
SALATE TAGLICH VERSCHIEDENE FRISCHE UND KREATIVE SALATE

PREIS SCHULER*INNEN: CHF 1.50.- | PREIS LEHRER*INNEN/MITARBEITER*INNEN/EXTERNE: CHF 2.70 (PRO 100 G INKL. MWST.)

ALLE KOMPONENTEN FREI KOMBINIERBAR ZUM SELBST SCHOPFEN AM SELBSTBEDIENUNGSBUFFET. ALLES AUCH ZUM MITNEHMEN.
HERKUNFT: RIND: SCHWEIZ; POULET: SCHWEIZ; KALB: SCHWEIZ; SCHOLLENFILET: NORDOSTPAZIFIK
ANDERUNGEN VORBEHALT

VEGETARISCH q) VEGAN



