KALTE GERICHTE & VORSPEISEN

COLD PLATES & STARTERS

Vorspeise Hauptgang

Starter Main
Gemischter Herbstsalat 9.50
Mixed winter salad
Nosslisalat mit Ei, Speck & BrotcroOtons 12
Lamb's lettuce with egg, bacon & bread croutons
Rehterrine mit Pastinaken siss-sauer Zwetschgenchutney 15 26
Venison terrine with parsnips sweet and sour & plum sauce
Rindstatar Calvados (oder vegan%) mit Roggenbrot 19 32
Homemade beef OR vegan tartare with valaisan rye bread
Karamellisierter Ziegenkise mit Apfeln, NUssen & Salat W 16 26
Caramelized goat cheese with pears, nuts and salad
Walliserteller Z'Matt 18 28
Trockenfleisch, Hamma, versch. Wirste, Speck, versch. Kédse & Roggenbrot
Local meat & cheese: jerky, raw ham, bacon & sausages, cheese & rye bread
Portion Trockenfleisch und/oder Hobelkéase 19 26
Plate of jerky and/or of local cheese (matured, thinly sliced cheese)
Steinpilzcrémesuppe mit Thymianglace 9.5
Cream of porcini mushroom soup with thyme lcecream

Preise/

Prices in CHF



WARME GERICHTE

HOT PLATES

Kdseschnitte mit Speck und Birnen 24

Cheese on bread with bacon and pears

Bauvernbratwurst an Zwiebelsauce 24

Farmers sausafe with onion sauce

R&sti mit Schinken, Raclettekdse und Spiegelei® 24

Roesti with ham, cheese and a fried egg

Eringer Z'Matt Burger (oder vegan) mit Maisbrot, Tomaten, Speck 26

Burger “Z'Matt” with local beef, corn bread, tomatoes, bacon and salad

Cordon bleu Walliser Art mit Raclettekése 38

Valaisan “Cordon bleu” stuffed with raclette cheese

Rindsentrec6te an Krautersauce (in der Pfanne zum fertig braten) 43

Entrecote on herbal sauce (in the pan to fry ready)

Walliser Eglifilets pochiert auf Gemise mit Krdutersauce 44

Valaisan fillet of perches poached in herbal sauce with vegetables

Gommer Kiurbisravioli auf Wirsingrahm %o 15.5 26

Local pumpkin ravioli on savoy cabbage cream

R&sti mit Apfeln, Lauch & Raclettekise (Cholera ohne Teig) W@ 26

Fried grated potatoes with apples, leek and raclette cheese

Spatzlipfanne mit Kirbis, Wirsing & Kastanien % 26
Spaetzli pan with pumpkin, savoy cabbage & chestnuts

Preise/
Prices in CHF



WILDGERICHTE

GAME DISHES

Rehpfeffer mit Speck und Cro0ton 34
Venison pepper with bacon and croutons
Wildschweinfilet im Speckmantel 36
Wild boar fillet wrapped in bacon
Hirschentrecote 43
Venison entrecote
Reh Racks rosa gebraten 48
Roast roe deer in one piece
Rehricken ab 2 Personen auf Vorbestellung 52
Saddle of venison from 2 persons on advance order
Vegetarischer Wildteller Y 28
Vegeterian game plate

BEILAGEN: Spatzli, Rotkraut, Kastanien, Apfel, Birnen, Kirbis,

Wildrahmsauce & Preiselbeeren

SIDE DISHES: Spaetzli, red cabbage, chestnuts, apple, pear, pumpkin, cream sauce &

cranberries

® glutenfrei W vegetarisch
Bitte wenden Sie sich bei Allergien oder Intoleranzen immer direkt ans Servicepersonal.
Please always contact the service staff directly in case of allergies or intolerances
Preise/

Prices in CHF



W Il LDMENWU

Ab 2 Personen/ from 2 people

Rehterrine
mit siss-sauren Pastinaken
oder
Kurbisravioli im Mohnteig

Mixed starter plate with terrine, parsnips and plum sauce
or pumpkin ravioli in poppy seed dumplings

* K %%

Steinpilzcremesuppe mit Thymianglace

Cream of porcini mushroom soup with thymeicecream

* K %%

Hirsch & Reh Medaillons
Spatzli mit Wildgarnituren

Venison and deer medallions with
red cabbage, chestnuts and spaetzli

* K K%

Dessertteller Z'Matt
Honigparfait, Panna Cotta,

Cassissorbet und Marronikichlein

Mixed desert plate with honey parfait, cassis sorbet and chestnut cake

Menu complet: 75
Vegi Menu: 58

HERKUNFTSLAND FLEISCH/ FISCH ORIGIN OF MEAT/FISH
Eglifilet: Wallis, Schweiz Wild: Schweiz/NZ

Fillet of perches: Valais, Switzerland Venison: Switzerland/NZ
Schwein: Schweiz/ Deutschland Rind: Schweiz/ Uruguay
Switzerland/ Germany Beef: Switzerlan

Preise/
Prices in CHF



HERZLICHEN DANK FUR
IHREN BESUCH.

WIR WUNSCHEN IHNEN EINEN ANGENEHMEN
AUFENTHALT BEI SPEIS UND TRANK.

WENN SIE ZUFRIEDEN SIND, SAGEN SIE ES
WEITER - WENN NICHT, SAGEN SIE ES
UNS.

BESTEN DANK.

STEFAN GUNDI & TEAM

Restaurant Z'Matt | Furkastrasse 184 | 3982 Bitsch | +41 27 927 45 45
www.restaurant-zmatt.ch



