
 

 P r e i s e /  
 P r i c e s  i n  C H F  

 Vorspei se  Hauptgang  
 S t a r t e r  Ma i n  

Gemischter  Herbstsalat   9.50 
Mixe d  w in t e r  s a l ad  

Nüssl i salat  mi t  E i ,  Speck & Brotcroûtons   12 
Lamb ' s  l e t t uc e  w i t h  e g g ,  b ac o n  &  b r e ad  c r o u t on s  

Rehter r ine mi t Past inaken süss -sauer  Zwetschgenchutney  15 26 
Ve n i s o n  t er r i n e  w i t h  p a r sn ip s  s we e t  and  s o u r  &  p lum  s a uc e  

Rinds tatar  Calvados  (oder  vegan 3)  mi t  Roggenbrot 19  32  
H o me mad e  b e e f  OR ve g an  t a r t a r e  w i t h  va l a i s an  r ye  b r e a d   

Karamell i s ier ter Z iegenkäse  mi t  Äpfeln,  Nüssen & Salat  3  16  26 
Car ame l i ze d  g o a t  c h e e s e  w it h  pe a r s ,  n u t s  an d  s a lad  

Wal l i ser tel ler Z ’Matt  18 28 
T r o ck en f l e i s ch ,  Ham m a,  ver s ch .  Wü r s te ,  Sp eck ,  ver s ch .  Käs e  &  Ro ggenbr o t  
Lo c a l  me a t  &  c h e e s e :  je r ky ,  r aw  h am,  b ac o n  &  s aus ag e s ,  c h e e s e  &  r ye  b r e ad  

Por t ion Trockenf le i sch  und/oder  Hobelkäse  19  26 
P la t e  o f  j e r ky  an d / o r  o f  l o c a l  c he e s e  ( ma t u r e d ,  t h i n l y  s l i c e d  c h ee s e )  

Ste inpi lzcrèmesuppe mi t  Thymianglace 9.5  
Cr e am o f  p o r c i n i  mus h r o o m s o up  w i t h  t h yme  I c e cre am



 

 P r e i s e /  
 P r i c e s  i n  C H F  

Käseschni t te  mi t  Speck und B i rnen  24 
Ch e e s e  o n  b r e ad  w it h  b aco n  an d  p e a r s  

Bauernbratwurst  an Zwiebelsauce   24 
Fa r me r s  s aus a f e  w i t h  o n io n  s auc e  

Rös t i  mi t  Schinken ,  Raclettekäse und Spiegele i |  24 
Ro e s t i  w i th  h am ,  c h e e s e  and  a  f r i e d  eg g 

Er inger  Z ’Matt  Burger  (oder  vegan)  mi t  Mai sbrot ,  Tomaten,  Speck  26 
Bur g e r  “ Z ’Mat t ”  w i t h  l o c a l  be e f ,  c or n  b re ad ,  t o mat o e s ,  b ac on  an d  s a l ad  

Cordon bleu  Wall i ser  Ar t  mi t  Raclettekäse    38  
Val a i s an  “ Co r d o n  b le u ”  s t u f fe d  w it h  r ac let t e  c h e es e   

Rindsentrecôte an Kräutersauce  ( in  der Pfanne zum fer t ig braten)   43 
E n t re c ot e  o n  h e rb a l  s auc e  ( i n  t h e  p an  t o  f r y  re ad y )  

Wal l i ser  Egl i f i lets  pochier t  au f  Gemüse mi t  Kräuter sauce  44 
Val a i s an  f i l l e t  o f  p e r c h es  p o ac he d  i n  he r b a l  s auc e  w i t h  ve g et ab le s  

Gommer  Kürbi s rav iol i  au f Wir s ingrahm  3  15 .5 26 
Lo c a l  p ump k i n  r av io l i  o n  s avo y  c ab b ag e  c r e am  

Rös t i  mi t  Äpfeln,  Lauch & Raclettekäse  (Cholera ohne Te ig)  3|  26 
F r i e d  g r a t ed  p ot a t o es  w i t h  app le s ,  l e e k  an d  r ac let t e  ch e e se  

Spätz l ipfanne mi t  Kürbi s , Wir s ing & Kastan ien 3   26 
Sp ae t z l i  p an  w i t h  p ump k i n ,  s avo y  c ab b ag e  &  c h est n u t s   

 



 

 P r e i s e /  
 P r i c e s  i n  C H F  

 

W I L D G E R I C H T E

Rehpfef fer  mi t Speck und Croûton   34 
Ve n i s o n  p ep p er  w i th  b ac o n  and  c r o ut o n s  

Wildschweinf i let  im Speckmantel   36 
Wild  b o a r  f i l l e t  wr ap p ed  i n  b ac on  

H i r schentrecòte   43 
Ve n i s o n  e n t r ec ô t e   

Reh Racks rosa gebraten  48 
Ro as t  r o e  d ee r  i n  o ne  p ie ce  

Rehrücken ab 2  Personen au f Vorbestel lung  52 
Sad d le  o f  ve n i s o n  f r o m 2  p e r so n s  on  ad van c e  o rde r  

Vegetar i scher  Wi ldtel ler  3  28 
Ve g e t e r i an  g ame  p l a t e  

BEILAGEN: Spätzl i ,  Rotkraut , Kastan ien,  Äpfel ,  B irnen,  Kürbi s ,  
Wi ldrahmsauce & Pre i selbeeren  
S IDE  D I SH E S :  Sp ae t z l i ,  r e d  c ab b ag e ,  c h es t n u t s ,  ap p le ,  p e a r ,  p ump k i n ,  c r e am s auc e  &  
c r an b e r r i e s  

 
|  g l u ten f r e i        3  v ege ta r i s ch  

B i t te  w end en  S i e  s i ch  be i  A l l e r g i en  o der  I n to le r anzen  im m er  d i r ek t  an s  S er v i ce per s o na l .  
P l e a s e  a l w a y s  c o n t ac t  t h e  s e r v i c e  s t a f f  d i r e c t l y  i n  c a s e  o f  a l l e r g i e s  o r  i n t o l e r a n c e s



 

 P r e i s e /  
 P r i c e s  i n  C H F  

Ab 2  Personen/ f rom 2  people  
 
 

Reh te rr i ne  
m i t  süss - sau ren  Past i naken  

oder 
Kürbi s rav io l i  im  Mohnte ig  

Mixe d  s t a r t e r  p l a t e  w i th  t e r r i n e ,  p a r sn ip s  and  p l um  s auc e  

o r  p ump k i n  r av io l i  i n  p o p p y  s e ed  d ump l i n gs  

**** 
Ste inpi lzc remesuppe m i t  Thymian glace  

Cr e am o f  p o r c i n i  mus h r o o m s o up  w i t h  t h yme ic e cre am   
 

**** 
 Hir sch & Reh Medai l lons  
Spät zl i  m i t  Wi ldgarn i tur en 

 

Ve n i s o n  an d  d e e r  me d a l l i o n s  w i t h   
r e d  c abb ag e ,  c h es t n ut s  an d  s p aet z l i  

**** 
Desser t tel ler  Z ’Matt  

Hon igpar fa i t ,  Panna Cotta ,  
Cass i s sorbet  und Marron iküch le in   

Mixe d  d e s e r t  p l a t e  w i t h  ho n e y  p a r f a i t ,  c a s s i s  s or be t  an d  ch e s tn u t  c ake  

 

Menu complet :  75   
Vegi  Menu:       58  
 
 
HERKUNFTSLAND FLE ISCH/ F ISCH O RI G I N  O F  M E A T / F I S H  
E gl i f i l e t :  Wal l i s ,  Schwe i z  Wi ld :  Schwe i z/NZ  
F i l l e t  o f  p e r c h e s :   V a l a i s ,  S w i t z e r l a n d  V e n i s o n :  S w i t z e r l a n d / N Z  

Schwe in :  Schwe i z/  Deu t s ch l and  R i nd:  Schwe i z/  U r u gu ay   
S w i t z e r l a n d /  G e r m a n y  B e e f :  S w i t z e r l a n  



 

  

 

 

W I R  W Ü N S C H E N  I H N E N  E I N E N  A N G E N E H M E N  

Restaurant  Z ’Matt  | Furkast rasse  184 |  3982 B i tsch |  +41  27 927 45 45  
www.restaurant -zmatt .ch 


