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 Vorspeise Hauptgang 
 S t a r te r  Ma i n  

Grüner  oder  gemischter  Salat  9.5 16 
Green  o r  a s so r ted  s a l ad  p l a te  

Frühl ingssalat  mi t  Spargeln,  Erdbeeren & Sprossen   12 
Spr i ng  s a l ad  w i t h  a spa ragus ,  s t r awber r i e s  and  sp rou t s  

Rindstatar  «Maison» mi t  Calvados (oder  vegan)  & Roggenbrot 19 32 
Homemade  bee f  OR vegan  t a r t a re  w i t h  va l a i s an  r ye  b read  (+  3 .5  w i t h  f r i e s )  

Karamell i s ier ter  Z iegenkäse,  B i rnen,  Baumnüssen & Salat  15.5 26 
Caramel i zed  goa t  cheese  w i t h  pea r s ,  wa l nu t s  and  s a l ad  

Hausmar in ier ter  Lachs mi t  Wasabicreme und Salat  15.5 26 
Home-mar i na ted  sa lmon  w i t h  wasab i  c ream and  sa l ad  

Kressesuppe mit  Thymianglace 9.5 
Cres s  soup  w i t h  so rbe t  o f  t hym i an  

Wal l i sertel ler  Z ’Matt  18 28 
Trockenf le isch,  versch.  Würste,  Speck,  versch.  Käse & Roggenbrot  
Loca l  mea t  &  cheese :  j e r ky ,  r aw ham,  bacon  & sausages ,  cheese  &  r ye  b read  

Port ion Trockenf le isch und/oder Hobelkäse (Aletsch Walker)  19 26 
Pla te  o f  j e r ky  and/or  loca l  cheese  (ma tu red ,  t h i n l y  s l i ced  cheese )  
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 P r i c e s  i n  C H F  

Käseschni t te mit  Speck und B i rnen  24 
Cheese  on  b read  w i t h  bacon  and  pea r s  

Röst i  mi t  Sch inken,  Käse,  Spiegele i   24 
Pota to  rö s t i  w i t h  ham,  cheese  and  egg 

Er inger  Z ’Matt  Burger  mi t  Maisbrot ,  Speck & Rucola  25 
Bu rge r  “Z ’Ma t t ”  w i t h  loca l  bee f ,  co rn  b read ,  bacon  and  s a l ad  

Schweinf i let  mi t  Spargeln und mit  Käse überbacken  36 
Pork  s teak  w i t h  a spa ragus ,  and  r ac le t te  cheese   

Cordon bleu Wall i ser  Art  mi t  Raclettekäse   38 
Va la i s an  “Cordon  b leu ”  s t u f f ed  w i t h  r ac le t te  cheese   

Rindsf i let  Ross in i   

-  mi t  saut ier ter  Gänseleber 50gr.   54 
-  w i t h  s au teed  goose  l i ve r  
-  ohne Gänseleber  mi t  Kräuterbut ter ,  Gemüse und Fr i tes   45 
-  wi t hou t  goose  l i ve r  w i t h  he rb  bu t te r ,  vege tab le s  and  f r i e s  

Rindsf i let  St roganof f  Bee f  f i l l e t  " S t rogano f f "  w i t h  Pa rp i ka ,  Sou r  Crème,  Mush rooms   43  

Wall i ser  Egl i f i lets  pochiert    43 
an Bär lauchsauce mit  Spargeln 
Va la i s an  f i l l e t  o f  pe rches  poached  i n  r amsons  s auce  w i t h  che r r y  tomatoes  and  a spa ragus  

BEILAGEN: Pommes Fr i tes ,  Reis ,Nudeln oder Röst i  
S IDE  D ISHES :  F r i e s ,  t ag l i a te l l e  nood les ,  r i ce  o r  Rös t i  ( f r i ed  g ra ted  po ta toes )  
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L ingu ine mit  Spargeln,  Bär lauch und Tomatenwürfeln 3   25  

T ag l i a te l l e  nood les  w i t h  a spa ragus ,  r amsons  and  che r r y  toma toes  

Veganer  Burger  mi t  Maisbrot ,  Rucola,  Tomaten 3   25 
Vegan  bu rge r  w i t h  co rn  b read ,  rocke t  s a l ad  and  toma toes  

Frühl ingsrol len mi t  Salat  und süsser  Chi l i sauce 3   14.5 25 
Spr i ng  ro l l s  w i t h  s a l ad  and  sweet  ch i l i  s auce  

Röst i  mi t  Spargeln & Raclettekäse |3   25 
F r i ed  g ra ted  po ta toes  w i t h  app les ,  l eek  and  r ac le t te  cheese  

Röst i  mi t  mar in ier tem Lachs & Sauerrahm |   28 
F r i ed  g ra ted  po ta toes  w i t h  ma r i na ted  sa lmon  and  sou r  c ream  

 

 
 
HERKUNFTSLAND FLE ISCH/ F ISCH 
O R I G I N  O F  M E A T / F I S H  

Lamm:  Wal l i s ,  Schwe iz  Pou le t :  Schwe iz  
L a m b :   V a l a i s ,  S w i t z e r l a n d  C h i c k e n :  S w i t z e r l a n d  

Schwe in :  Schwe iz/  Deut sch land  R ind :  Schwe iz/  Uruguay  
P o r k :   S w i t z e r l a n d /  G e r m a n y  B e e f :  S w i t z e r l a n d /  U r u g u a y  

F i sch :  Wal l i s/  Norwegen   
F i s h :  V a l a i s /  N o r w a y   

|  g lu ten f re i        3  vegan  

 
B i t te  wenden  S ie  s i ch  be i  A l le rg ien  oder  I n to le ranzen  d i rek t  ans  Serv iceper sona l .  
P l e a s e  c o n t a c t  t h e  s e r v i c e  s t a f f  d i r e c t l y  i n  c a s e  o f  a l l e r g i e s  o r  i n t o l e r a n c e s  
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Ab 2 Personen/ f rom 2 people  

Spargelsa la t  mi t  mar in ier tem Lachs  

Aspa ragus  s a l ad  w i t h  ma r i na ted  s a lmon  

 

 

K ressesuppe mi t  Thymianglace 

Cres s  soup  w i t h  so rbe t  o f  toma to  

 

R inds f i le t  «St roganof f»  

 Tagl ia te l le  & Früh l ingsgemüse 

Bee f  f i l e t  pap r i k a  s auce  w i t h  t ag l i a te l l e  nood les  and  sea sona l  vegg ie s  

 

Desser t te l ler  Z ’Mat t  
Panna Cotta ,  Holunder -Par fa i tg lacé und Schoggikuchen  

M ixed  dese r t  p l a te  w i t h  panna  co t t a ,  honey  i ce  c ream and  choco la te  cake  

 

Menu complet :  72 

Fragen S ie  uns  gerne nach e iner  vegetar i schen Var iante



 

 

 
 

 

Restaurant  Z ’Matt  |  Furkast rasse 184 |  3982 B i tsch |  +41  27 927 45 45 
www.restaurant -zmatt .ch 


