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Suppe : <4
Hausgemachte Kiirbis Crémesuppe mit Kirbiskernen und klassischem Kirbiskernél 12.50

Vorspeisen
Knackiger, frischer Nisslisalat mit gekochtem Weidehuhn-Ei 13.50
- mit frischem Speck und Croutons 16.50
- mit warmen Waldpilzen und Crbutons garniert 17.50

Frische Eierschwdmmli in Butter geschwenkt mit Zwiebeln und Knoblauch auf Buttertoast 19.90

Schlachterei

\ — Blutwurst ¢a.300g 18.00
P \ e Blutwurst ca. 150g 9.00

4 Leberwurst ca. 300g 18.00
Leberwurst ca. 150g 9.00

Buurebratwurst ca. 60g 6.00
Rippli 13.00
Speck-Teller, gerduchert 12.00

Wadli ca. 350g 15.00 N
Schweinsleberli mit Krdutern und Zwiebeln 22.00

Metzger-Kotelettes ca. 300g 22.00

nh o

Beilagen Portionen
Sauerkraut, Salzkartoffeln, Apfelstiicke je 6.00
Résti, Dorrbohnen je 8.50

UD Schlachtplatte fiir 2 Personen pro Person 47.00

Keine Anderungen mdglich. Danke fiir Ihr Verstandnis.

Blutwiirste klein, Leberwiirste klein, Buurebratwiirste klein, Nierstiick-Rippli,
Schweinsleberli, Metzger-Kotelett, Waédli, gerducherter Speck, Salzkartoffeln und Sauerkraut

*** Es hdt, solang’s hét...***

Fleischdeklaration: Alles aus der Schweiz von der Metzgerei Angst in Ziirich



