Vor der ALA erst die AMA

Messe / In Aarau zeigen Bauernfamilien Leistungen und Produkte — und die ALA kiindigt sich an.

AARAU Die Aargauer Landwirt-
schaft lauft sich warm fiir ihre
grosse Ausstellung ALA 23 die-
sen Sommer in Lenzburg - mit
der AMA 23, der Aargauer Mes-
se Aarau. Die wiirde eigentlich
jedes Jahr stattfinden, pausierte
aber coronabedingt drei Jahre.

Noch bis Sonntag offen

Jetzthat die AMA vom Mittwoch
bis Sonntag ihre Tore wieder
gedffnet. Im Buureland, dem
Ausstellungsteil der Landwirt-
schaft, stehen die Stiande der Di-
rektvermarkter(innen) luftiger
als auch schon. Etliche bevorzu-
gen die ALA. Am Stand des Bau-
ernverbands Aargau (BVA) wird
fiir die grosse Landwirtschafts-

Ivan Aregger_und Myrtha Dossegger stimmen am Stand des
Bauernverbands Aargau auf die ALA ein.

Joe und Astrid Briindler am Stan

d der'Aargauer Obstproduzenten

ausstellung im August gewor-
ben.

«Schon, dass wir hier positive
Botschaften riiberbringen kén-
nen und nicht immer Abstim-
mungskampfbetreiben miissen»,
freut sich Myrtha Dssegger vom
BVA , wihrend ihr Kollege Ivan
Aregger das Publikum am
Gliicksrad drehen ldsst. Zu ge-
winnen gibt es einen Apfel - und
ein exklusives Nachtessen an der
ALA in Lenzburg.

Mit dabei an der AMA ist ein
Team aus Wittnau, schon zum
dritten Mal: Der Stockacherhof
von Familie Uebelmann und
Buchmann Weine teilen einen
Stand. «Wir reprisentieren das
Fricktal, damit es in dieser Regi-
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(Bilder Ruth Aerni)

on nicht vergessen geht», sagt
Weinproduzent Daniel Buch-
mann. Es gehe nichtum den gros-
sen Umsatz wihrend der fiinf
Messetage, wichtig seien Basis-
werbung und Akquirierung von
neuer Kundschaft. Kreative Pro-
dukte wie Traubensaftschorle
und die Trockenfleischkreatio-
nen, die Tamara Uebelmann zum
Degustieren anbietet, sorgen fiir
Aufmerksamlkeit.

Gute Gesprache

«Riesenumsatz machst du nicht»,

sagen auch Joe und Astrid Briind-
ler, die den Stand der Aargauer
Obstproduzenten betreuen. Trotz-
dem sei eswichtig, prisentzu sein.
Dennwenndie beiden ihre Apfel-

schnitze zum Degustieren anbie-
ten, kommen sie zuverldssig ins
Gesprich mit den Menschen.
Die Nutztierausstellung und
Vorfiithrungen in der Arena sind
ein Publikumsmagnet an der
AMA. Schwerpunktthema sind
heuer die Schafe, Schafscherer
Toni Felder aus Higendorf sorgt
mit seiner schnellen, prizisen Ar-
beit fiir Staunen. Er hat sein Me-
tierin Neuseeland gelernt, wobei
er immer noch weiter lerne, er-
kliirt der Profi, man seinie fertig.
Der krénende kulinarische
Schlusspunktfolgtin der Buure-
stube bei den Landfrauen. Oder
wer es eilig hat, kauft sich fri-
sches Gebick beim Backhiisli
fiir unterwegs. Ruth Aerni

Daniel Buchmann und Tamara Uebelmann teilen sich einen Stahd,
beide fuhren Betriebe in Wittnau.
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kommen dank Apfeldegustation ins Gesprach mit Besuchern.

Toni Felder hat das Schafscheren in Neuseeland gelernt.
Er arbeitet schnell, prézise und tiergerecht.



