Knoblibrot

ZUBEREITUNG: V1
1. Brotscheibe mit etwas Olivendl bestreichen.
2. Brot bei Stufe 6 von 9 ca. 10 Min. in der Pfanne braten.
3. Brotstiicke mit Knoblauch einreiben.

ZUBEREITUNG: V2
1. 4 EL Butter, weich.
2. 2 Knoblauchzehen in die Butter pressen.
3. Y% TL Thymian beigeben.
4. Etwas gehackten Chili beigeben.
5. Alles gut mischen.
6. Die Brotscheiben mit der Butter bestreichen.
7. Brot bei 200 Grad Ober/Unterhitze im Ofen ca. 6 Min. backen.
8. Servieren.

PASST ZU

e Fastallem
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