Lauchwahe mit Speck ( 2 Personen )

1 Blatterteig (oder Pizzateig) dinn
150 gr Speckwirfel
200 gr Lauch, fein gerustet

Guss

2 dl Milch

1.8 di Saucenhalbrahm

2 Eier, verquirlt

300 gr Gruyere, rezent, gerieben
YaTL Salz (eher weniger)
Paprika

Pfeffer

Muskatnuss

ZUBEREITUNG Guss

1. Alle Zutaten vermischen, abschmecken.

ZUBEREITUNG Spinatfullung

Blatterteigboden mit der Gabel einstechen.

Speckwirfel anbraten, Lauch dazugeben und kurz mitdampfen.
Guss darauf verteilen

Im Ofen Stufe 2, 210 Grad (Pizza/Wéahenstufe), 30 Min. backen
Hitze auf 180 Grad zurtickstellen und 15 Min. fertigbacken.
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