Raucherlachs-Salat mit Radieschen (4 Personen)

400 gr Geraucherter Lachs in Scheiben
150 gr Radieschen in dinne Scheiben schneiden

50 gr Frihlingszwiebeln in feine ringe schneiden
1 Salatgurke (450 gr) mit dem Sparschaler in feine Streifen schneiden
2TL scharfer Meerrettich (Glas)
200 gr Creme Fraiche
1 Zitrone
3 EL Olivendl
1% TL  Zucker
Salz
Pfeffer
Optional
1TL Mohnsamen
ZUBEREITUNG
1. Zitronenschale fein reiben und -saft auspressen
2. Creme Fraiche, Zitronenschale und -saft, Meerrettich und Ol verriihren
3. Mit Salz, Pfeffer und Zucker abschmecken
4. Gurke, Radieschen und Zwiebeln mischen
5. Eine Platte mit Lachsscheiben auslegen
6. Gurkenmischung in die Mitte verteilen
7. Sauce daruber geben und mit den Mohnsamen bestreuen
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